b 1n9rédiones

B DEUX pitEs A PizzA
B DE LA sauce TOMATE
B2 MozzAREy g

; B DES o1y
L - ES NOIRES

A\ :DES LAMELLES DE jompon

BB S > ES TomATES Cepyse

B o > Es Rowpe

B © > DEs Ly
B DU BAsILC

B DE LHuiLE pgyyye

b ey, POIVRE RECETTE POUR

ES DE COURGErTg
S DE POIVRON Royge

2 PATES

Dans 25 d d'eau tidde,
ajoutez 7 g de sel ef un sachet
de levure de boulanger,
laissez reposer 10 min.
découpez des disques d’huile d’olive sur Ajoutez ensuite 300 g de farine
dedans a l'aide d’un bol. chaque mini-pizza, of 4 cuilléres @ soupe d'huile d'olive.
puis parsemez de sel
et de poivre. Péirissez longuement (de 10
& 30 min) jusqu'a former une pdte
, 6 Enfournez pendant lisse. Une fois le pétrissage fini,
Slelen ¢ U9 eates feimec 13-14 minutes jusqu’d couvrez la boule de péte d'un torchon
dessus, puis émiettez la ce que le fromage propre et humide ef laissez-la monfer
mozzarelld. gratine. av moins 2h dans une piéce

Déposez sur le dessus le reste & fempérature ambiante.

des ingrédients pour former , -
les yeux, le nez, la bouche Une fois la péte reposée, reformez
deux boules, puis farinez-les pour

et les cheveux. .
qu'elles ne collent plus aux mains.

Etalez les pétes, puis Versez un filet

Placez-les sur une plaque
recouverte de papier
sulfurisé.




